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Emploi du temps/CM et TD
Filière : Master Biotechnologies Appliquées à l’Agroalimentaire et Produits de Terroir (BAAPT) / Semestre 3/A.U: 2025– 2026
Semaine : 12/01 au 17/01/2026 

	Master/S3
Salle 13
	08h30	  10h15
	10h30	                               12h15
	
	14h30                        16h15
	16h30	18h15

	Lundi
	TECHNIQUES D’ECHANTILLONNAGES ET OUTILS STATISTIQUES
(Pr. AIT HAMZA M)
	TECHNIQUES D’ECHANTILLONNAGES ET OUTILS STATISTIQUES
(Pr. AIT HAMZA M)
	
	
	

	Mardi
	INNOVATION, PRODUCTION ET VALORISATION DES PRODUITS ALIMENTAIRES DE TERROIR (Pr. LAGRAM K)
	
	
	
	

	Mercredi
	
	
	
	
	

	Jeudi
	INNOVATION, PRODUCTION ET VALORISATION DES PRODUITS ALIMENTAIRES DE TERROIR 
(Pr. AGNAOU M)
	NORMALISATION, CERTIFICATION ET LABELISATION DES PRODUITS DE TERROIR (Pr. LAGRAM K) TD

	
	EAXPLOITATION ET VALORISATION DES RESSOURCES MARINES
(Pr. OUIZGANE A)
	EAXPLOITATION ET VALORISATION DES RESSOURCES MARINES
(Pr. OUIZGANE A)

	Vendredi
	TECHNIQUES D’ECHANTILLONNAGES ET OUTILS STATISTIQUES
(Pr. ALOUANI M)
	TECHNOLOGIE DE LA TRANSFORMATION DES PRODUITS ALIMENTAIRES 
(Pr. EL HIDANE M.A)
	
	NORMALISATION, CERTIFICATION ET LABELISATION DES PRODUITS DE TERROIR (Pr. OUIZGANE A)

	NORMALISATION, CERTIFICATION ET LABELISATION DES PRODUITS DE TERROIR (Pr. OUIZGANE A)


	Samedi
	TECHNIQUES D’ECHANTILLONNAGES ET OUTILS STATISTIQUES
(Pr. AIT HAMZA M)
	TECHNIQUES D’ECHANTILLONNAGES ET OUTILS STATISTIQUES
(Pr. AIT HAMZA M)
	
	PHYTOCHIMIE ET VALORISATION ALIMENTAIRE DES SUBSTANCES NATURELLES (Pr. AMKRAZE N)
	PHYTOCHIMIE ET VALORISATION ALIMENTAIRE DES SUBSTANCES NATURELLES (Pr. AMKRAZE N)
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